
LAI RAI / FOR FUN

Combo món lai rai / Combo selection of small bites 	 199,-
Kombinasjon av småretter. *Soya, sesam, skalldyr, hvetemel

Củ sen chiên / Homemade lotus chips		  69,-
Sprø friterte lotusrotschips, lett krydret med salt / Crispy fried lotus root 
chips, lightly seasoned with salt.

Da heo chiên giòn / Bacon chips 	 79,-
Sprøstekt bacon svor terninger i søt, sterk og saltet fiske saus / Crispy 
bacon cubes with sweet, spicy and salty fish sauce. *Fisk

Edamame sốt chanh dây / Edamame in passion chili sauce	  89,-
Edamamebønner i søt pasjonsfrukt–chili saus / Edamame beans in sweet 
passion chili sauce. *Soya

Truff le khoai tây chiên / Truff le fries 			    99,-
Pommes frites med vårløk, chili aioli og parmesan / French fries with spring 
onion, chili aioli and parmesan. *Egg, sennep, melk

Khô gà / Dried shredded chicken	 	  99,-
Vietnamesisk kyllingsnacks / Vietnamese chicken snacks. *Soya

Xoài lắc / Shaken mango	  115,-
Umoden mango med sitron vinaigrette og chilipulver. Sprø, spicy, syrlig 
og søtt! / Unripe mango with lemon vinaigrette and chili powder. Cryspy, 
spicy, sour and sweet! *Fisk

Chả giò / Springrolls	 119,-
2 stk hjemmerullet vårruller fylt med kylling og grønnsaker. Serveres med 
salat og “nước chấm” / 2 homemade spring rolls filled with chicken and 
vegetables. Served with salad and “nước chấm”. *Hvetemel, soya, melk

Bánh mì / Vietnamese baguette	 168,-
Vietnamesisk baguette fylt med xá xíu-ribbe, skinke, syltede 
grønnsaker og friske urter / Vietnamese baguette with char siu pork rib, 
ham, pickled vegetables, and fresh herbs. *Hvetemel, soya

Cánh gà chiên nước mắm / Caramelized chicken wings 	 145,-
7 stk kyllingvinger i karamellisert “nước mắm” /  
7 chicken wings in caramelized “nước mắm”. *Fisk

Cánh gà sot toi den / Black garlic chicken wings	 149,-
7 stk kyllingvinger med sort hvitløks rømme/
7 chicken wings with black garlic sour cream. *Melk, fisk

Mực chiên giòn / Crispy calamari	 145,-
Fritert blekksprut med dipp / Fried calamari with dipping sauce.  
*Bløtdyr, hvetemel, egg, melk

Há cảo / Scampi dumplings 	 145,-
5 dampede scampi-dumplings servert med soyachilisaus, sesam og 
vårløk / 5 steamed scampi dumplings served with soy chili sauce, 
sesame, and spring onions. *Soya, sesam, skalldyr

Long Châu / Dragon Ball	 148,-
5 stk friterte scampi boller med urter og mango aioli /5 pieces of deep-fried 
scampi balls with herbs and mango aioli. *Skalldyr, fisk, hvetemel, egg

Hoành thánh chiên truff le / Truff le wonton 	 158,-
5 stk sprøstekte wontons fylt med scampi og trøffel, toppet med 
chilimayo og vårløk / 5 crispy wontons filled with shrimp and truffle, 
topped with chili mayo and spring onion. *Skalldyr, gluten, egg, soya

Bò tái chanh / Carpaccio 	 177,-
Rå skivet indrefilet med urter, peanøtter, sjalottløk og trøffelolje / Raw sliced 
terderloin beef with herbs, peanuts, shallots and truffle oil. *Peanøtter, fisk

ĐỒ ĂN / FOODSÀI GÒN STREET FOOD

PHỞ & SÚP / NOODLES & SOUP

Phở bò tái / Pho beef noodle soup	 229,-
Klassisk vietnamesisk oksekraft-nudelsuppe, med okse indrefilet og urter / 
Traditional Vietnamese beef noodle soup with tenderloin and herbs. 

Phở đặc biệt / Pho special noodle soup	 239,-
Klassisk vietnamesisk oksekraft-nudelsuppe, med assorted oksekjøtt, 
kjøttboller og urter / Traditional Vietnamese beef broth noodle soup, with 
assorted beef, meatballs and herbs.

Phở đồ biển / Pho seafood soup	 249,-
Klassisk vietnamesisk oksekraft-nudelsuppe, med tiger scampi, kamskjell 
og urter / Traditional Vietnamese beef broth noodle soup, with tiger prawns, 
scallops and herbs.

Bún Bò Huế / Spicy noodle soup	 229,-
Sterk og aromatisk suppe med risnudler, okse- og svinekjøtt og urter / 
Spicy and aromatic noodle soup with beef- and pork and herbs. *Sozzya, 
hvetemel, fisk, skalldyr

Bún bò xào sả ớt / Beef lemongrass noodle	 234,-
Risnudler med salat, urter og woket biff i sitrongress-“sa tế”. Serveres med 
“nước chấm”. + Vårrull 45,- / Rice noodles with salad, herbs and wok beef 
in lemongrass-“sa tế”. Served with “nước chấm”. + Spring roll 45,- *Fisk, 
soya, peanøtter

Bún thịt nướng Quận 4 / Grilled pork  noodles D4 	 255,-
Risnudler med salat, urter og grillet svinekjøtt. Serveres med “nước chấm”. 
+ Vårrull 45,- / Rice noodles with salad, herbs and grilled pork. Served with 
“nước chấm”. + Spring roll 45,-. *Peanøtter, fisk, hvetemel, soya

Mì xao thap cam / Noodle wok	 255,-
Eggnudler wok med biff, kylling og scampi og grønnsaker i soy- og 
østerssaus / Eggnoodles wok with beef, chicken, shrimp and vegetables 
in soy and oyster sauce. *Soya, hvetemel, skalldyr, bløtdyr

THỰC ĐƠN CHIA SẺ 
SHARING MENU

Minimum 2 personer, pris per person 479,-
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Forretten er dagens kombinasjon av 
f lere smaretter og snacks.

Hovedretten er Pulled duck, 
som serveres med pannekaker, 

grønnsaker, urter og saus.
Desserten er dagens dessert.



MÓN CƠM / RICE DISHES

Cà ri gà / Chicken curry	 239,-
Saftig kylling med grønnsaker i karrisaus / Juicy 
chicken with vegetables in curry sauce. *Hvetemel

Gà xào hạt điều / Chicken cashew	 239,-
Saftig kyllingwok med grønnsaker og sopp i hvitløk-, soya- 
og østerssaus med cashewnøtter / Juicy chicken wok with 
vegetables and mushrooms in garlic, soy and oyster sauce 
with cashew nuts. *Cashewnøtter, bløtdyr, hvetemel

Cơm sườn trứng / Pork chop with rice & egg	  239,-
Pannestekt, marinert svinekotelett servert med ris, speilegg 
og “nước chấm” / Pan-fried marinated pork chop served 
with rice, fried egg and “nước chấm”. *Soya, fisk, egg

Vịt sot tuong / Hoisin duck 	 269,-
Sprøstekt and med grønnsaker i chili hoisin saus / 
Crispy fried duck with vegetables in chili hoisin sauce. 
*Hvetemel, soya

Bò xào sa tế / Beef sa tế	 299,-
Mørt okseindrefilet wok, i vietnamesisk “sa tế” krydder 
med grønnsaker og cashewnøtter / Tender beef tenderloin 
wok, in Vietnamese “sa tế” spices with vegetables and 
cashew nuts. *Peanøtter, cashewnøtter, soya

Bò xào sốt tiêu xanh / Pepperbeef	 299,-
Mørt okseindrefilet wok, i vietnamesisk peppersaus, 
servert med grønnsaker / Tender beef tenderloin in 
Vietnamese pepper sauce, served with vegetables. 
*Soya, hvetemel

Bò xào sốt XO / Beef XO sauce	 299,-
Mørt okseindrefilet i XO chili saus, servert med 
grønnsaker / Tender beef tenderloin in XO chili sauce, 
served with vegetables. *Soya, hvetemel

BIA VÀ RƯỢU / BEER & SPIRITS

Saigon bottle 0,33L *Hvetemel, sulfit	 119,-

Terra bottle 0,33L *Hvetemel		  115,-

Lucky Buddha bottle 0,33l *Hvetemel	 115,-

Kirin tap 0,4L *Hvetemel	 115,-

Kirin tap 2L  Tårn. *Hvetemel	 568,-

Soju bottle 350ml 	 258,-
Grape, apple, strawberry & orange

Plume wine glas 12cl	 155,-

GIẢI KHÁT / NON-ALCOHOL

Kirin free 0,33L *Hvetemel		  89,-

Nước ngọt / Soft Drinks		  59,-
Cola, Cola zero,Sprite, Fanta, kullsyrevann

Cà Phê Sữa Đá / Iced coffee		  75,-
Iskaffe med kondensert melk. *Melk

Soda Yuzu Chanh / Yuzu lemon Soda	 79,-
Yuzu lemonade

Trà Vải / Lychee iced tea	 77,-
Litchi iste

Trà Đào  / Peach iced tea	 77,-
Fersken iste

Trà Xoài / Mango iced tea	  77,-
Mango iste

RƯỢU PHA / COCKTAILS

Peachy 	 155,-
Gin, ferskenpuré, lime, eggehvite. *Egg

Sài Gòn Tamarind 	 155,-
Whiskey, tamarindpuré, sirup, eggehvite. *Egg

Rosegarden 	 155,-
Hendricks gin, Umeshu, bringebær, sitron litchi, eggehvit 
*Egg, mandel

Yuzu Sake Sour 	 155,-
Vodka, pære likør, yuzusake, sitron, ingefær

Mango daquiri 	 155,-
Rom, mangopuré, sirup

Sài Gòn Mule 		 155,-
Vodka, ingerfærøl, sitron, syrup, mynte

Cà Phê Sữa Đá 	 155,-
Irish whiskey, vaniljesyrup, vietnamesisk kaffe, 
kondensertmelk. *Melk

Under The Coconut tree 	 155,-
Sake, malibu, pasjonsfrukt, sitrongress, sitron

KHÔNG CỒN / MOCKTAILS
 

Mango smoothie	 135,- 
Mango, lime, sirup

 
Passionate Driver	 119,-
Pasjonsfrukt, sitron, eple, mandel sirup, chili. *Mandel

Canon Ball	 119,-
Eple, sitron, ingefær, basilikum

ĐỒ UỐNG / DRINKS

Bò xào sốt rượu vang Q4 / Beef redwine D4	  249,-
Biff wok med grønnsaker i vår egen D4-rødvinssaus / 
Beef wok with vegetables in our homemade D4 red wine 
sauce. *Peanøtte

Cua a la Sài Gòn / Saigon-style crab	 255,-
Softshell-krabbe Saigon style / Softshell crab Saigon 
style. *Skalldyr, hvetemel

Tôm xào lá Huế / Prawn Hue-style 	 267,-
Tiger scampi wok med sopp og basilikum i kokos–chili-
saus / Tiger prawn wok with mushrooms and basil in 
coconut chili sauce. *Peanøtter, soya

Hải sản xào / Seafood wok	 299,-
Kamskjell og scampi wok med sopp, ingefær og 
grønnsaker i tomatisert chili saus / Scallops and shrimp 
wok with mushrooms, ginger, and vegetables in a 
tomato-based chili sauce. *Fisk, skalldyr

ĐỒ NGỌT / DESSERT	

Tráng miệng hôm nay / Dessert of the day	  119,-

Kem yuzu sorbet / Yuzu sorbet	 79,-

Xôi nếp chiên, nước cốt dừa & trái cây / Sticky rice, coconut & fruit	 126,-
Fritert sticky rice, kokosmelk og frukt / Fried sticky rice, coconut milk and fruit. *Hvetemel

Kjøtt kan erstattes 
med tofu / Meat 
can be replaced 

with tofu
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